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VISITA TECNICA - ESCOLA DARCI MOCHI - ESCOLA INTEGRAL 

 
O Conselho Municipal de Alimentac;ao Escolar do municfpio de Sarandi-Pr, no uso de 

suas atribui96es legais estabelecidos pelos incises I, 11 e 111 do art. 19 da Lei n° 11.947, de 16 de 

junho de 2009, combinado com o inciso I do art. 35 da Resoluc;ao/FNDE/CD/n° 26, de 17 de 

junho de 2013 e com o art. 1° da Regimento lnterno do Conselho de Alimentac;ao Escolar da 

Rede Municipal de Ensino de Sarandi, de acordo com a Lei N°11.947/2009 e 

Resoluc;ao/CD/FNDE n° 038/2009. 

No dia 16 de julho de 2024 as 15h, o Conselho Municipal de Alimentac;ao Escolar do 

municfpio de Sarandi-Pr realizou uma visita tecnica na Escola Municipal Professora Darci 

Aparecida Pereira Machi ap6s o recebimento do offcio 155/2024 do Conselho Municipal de 

Educac;ao - CMES, relatando sabre a organizac;ao do cardapio e de que os educandos/as 

estavam apenas recebendo uma refeic;ao (arroz, feijao, came e salada). que a ultima refeic;ao e 

as 15h com uma fruta. 

Ao chegarmos na instituic;ao fomos recebidos pela Diretora Adriana, informamos a ela 

que a nossa visita se deu ap6s a solicitac;ao do CMES, ela nos conduziu ate a cozinha do predio 

principal onde esta a escola, nessa cozinha e feito o cafe da manha e o lanche da tarde. Fornes 

olhando as geladeiras, a dispensa que por hora estavam bem organizadas. Nas geladeiras 

alguns produtos nao oferecidos pela Merenda se encontravam na geladeira que eram de 

consumo pr6prio de funcionarios/as. 



 

 
As portas do armario de pia maioria quebrada somente escorada, salientamos que a 

geladeira da cozinha e para uso exclusivo dos mantimento enviado pela Merenda, que quaisquer 

mantimento de funcionarios/as devem usar a geladeira de funcionarios/as, ate pelo risco de 

trazer alguma bacteria. observamos a entrega de fruta as 15h como lanche da tarde para o 

alunos/as que estavam nesse predio. Neste dia foi servido uva para quern comia e ma<;a para 

quern comia. 

 

Depois nos dirigimos a Extensao da escola onde ficam os/as alunos/as que fazem as 

oficinas no outro periodo que nao estao em sala de aula regular. O espac;o tern uma pequeno 

refeit6rio onde eles/as realizam o ALMOCO que come<;a as 11H e tern um rodizio em tres 



grupos finalizando por volta do 12h30. e sendo assim tanto os educandos/as que estao no 

predio principal e na extensao realizam o ultima merenda as 15h com fruta, sendo que eles/as 

vao embora por volta das 17h30. Nesta extensao a coxinha falta armario, o fogao com os pes 

caindo, tern forno para assar os mantimentos com a linguiya, que fazem ela na fritura segundo 

as cozinheiras.. Geladeira sem espa90 pois s6 tern uma, e tambem com mantimentos de 

funcionarios/as guardados. 



Em conversa com as cozinheiras e a diretora orientamos sabre a organizai;;ao e limpeza 

das cozinha, o que poder ter dentro das geladeiras, organizai;;ao dos freezer. 

lnformamos que este relat6rio seria enviado para a Secretaria de Educa9ao (SMED), 

Conselho Municipal de Educac;ao (CMES), Divisao de Nutri9ao Escolar e 3° Promotoria de 

Sarandi para ciencia de todos/as. 

 

Daniele Oliveira Sussay 
Presidente do CAE 

Portaria n° 1585/2022 
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CAE - CONSELHO DE ALIMENTAtAO ESCOLAR DE SARANDI 
 

 

INSTITUICAO QUANT. 

ALUNOS 

QUANT. 

COZINHEIRAS 
ESTRUTURA FiSICA ARMAZENAMENTO HIGIENE QUALIDADE 

DA 

ALIMENTACAO 

 

CMEI MONTEIROI 
LOBATO 

 

 
153 

Alunos 

 
 

 
021 

Cozinheiras 

   

□Durante a 

fiscalizac;ao 

in-loco foi 

possivel 

observar  0 

cumprimento 

do cardapio, e 

qualidade dos 

alimentos 

ofertados. 

D A referida  estrutura  □ Os alimentos sao  □ As instala96es, 

da Cozinha do CMEI,  armazenados   equipamentos, 

apresenta metragem  seguindo  as m6veis  e os 

considerada   normas tecnicas  utensflios 

inadequada para  estabelecidas;   apresentam-se 

manipula9ao  e     em condi96es 

preparo de alimentos, higienicos 

sendo utilizado um Sanitarias 

espac;o  improvisado apropriadas. 

para lavagem de 

louc;as. 

D  Nao apresenta 

tela de protec;ao nas 

janelas e portas; 

D Cozinha 

Apresenta Coifa sem 

funcionamento; 

D Prates, talheres e 

panelas ficam expostos 

sendo armazenados 

em locais sem 

protec;ao; 

,AH • 
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□ A instituic;ao 

,f:isii • 0 

. 9'
-Ppr:..?> 

dispoe de refeit6rio 

para alimentac;ao dos 

alunos, entretanto o 

mesmo e utilizado 

como espac;o para o 

professor planejar as 

aulas, vista que o 

CMEI nao apresenta 

espac;o fisico 

condizente com a 

necessidade. 

 

□   Nao   apresenta 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Os alimentos sao  As instalac;oes, 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Durante a 

CMEI VINiCIUS DEI 
MORAES 

 
Alunos 

126 
02 Cozinheiras tela de protec;ao nas 

janelas e portas; 

□ Cozinha 

Apresenta Coifa sem 

funcionamento; 

 

□ A instituic;ao dispoe 

de refeit6rio para 

alimentac;ao dos 

alunos em excelente 

estrutura. 

armazenados 

seguindo as normas 

tecnicas 

estabelecidas; 

equipamentos, 
m6veis e  OS 

utensilios 

apresentam-se em 
condic;oes higienicos 

Sanitarias 
apropriadas. 

fiscalizac;ao 
in-loco foi 
possivel 
observar  0 

cumprimento do 

cardapio, e 

qualidade dos 
alimentos 
ofertados. 

 

DA referida estrutura □ Os alimentos sao As instalac;oes, Durante a 
ESCOLA 
MUNICIPAL 

702 
Alunos 

03 Cozinheiras da Cozinha, armazenados 

apresenta  avarias  seguindo as 

equipamentos, 

m6veis e OS 

fiscalizac;ao 
in-loco foi 

MASAMIKOGA 
como: Azulejos da normas tecnicas utensilios possivel 

cozinha que estao estabelecidas, 

descolando  da exceto hortifrutis 

apresentam-se em 

condic;oes higienicos 
Sanitarias 

observar 0 

cumprimento do 
cardapio, e 

, 



parede, causando 

risco as servidoras, 

□ Nao apresenta 
tela de protec;:ao nas 

janelas; 

D Cozinha 

apresenta somente 1 

janela para ventilac;:ao/ 

entrada de ar na 

cozinha; 

n A instituic;:ao nao 

dispoe de refeit6rio 

OS   alunos se 

que estavam apropriadas, execeto qualidade 

armazenados  no o local onde  os alimentos 

refrigerador em alunos se alimentam ofertados. 

sacos de lixo as que  esta sento 

cozinheiras f ram utilizado    para 

orientadas sobre a armazenamento de 

utilizac;:ao do ovei /e uipamentos 
. . t t inserv1ve1s. 

rec1p1en e corre o. 

dos 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
t. s, 

t \?i 

alimentam em 

mesas colocadas 

no patio da 

instituic;:ao. 

□ Fogao apresenta 
avarias  e 
vazamentos de gas, 

segundo as 

cozinheiras e 

diretora do 

estabelecimento. 

.,'li'l"'-f;),1.1. 
0  

l.l° 

 

ESCOLA I  780 

□  A referida  estrutura 

031 da Cozinha, 
Os alimentos sao 

armazenados 

As instalacoes, Durante a 

equipamentos, fiscalizac;:ao 
MUNICIPAL 
YOSHIO HAYASHI 

Alunos Cozinheiras apresenta avarias 

como: Azulejos da 

cozinha que estao 

descolando da 

parede,  causando 

seguindo as normas 

tecnicas 

estabelecidas, 

m6veis e  OS 

utensilios 
apresentam-se em 

condic;:oes higienicos 

Sanitarias 
apropriadas. 

in-loco foi 

possivel 

observar  0 

cumprimento do 

cardapio, e 
qualidade dos 



risco as servidoras, 

bem como buraco de 

vazamento de cano 

de agua, que ap6s o 

conserto o buraco 

ficou exposto 

o Nao apresenta 

tela de protec;ao nas 

janelas; 

o A instituic;ao nao 

dispoe de refeit6rio 

os   alunos   se 

alimentam em 

mesas colocadas 

no patio da 

instituic;ao. 

alimentos 

ofertados. 

 

 

ESCOLA I 
MUNICIPAL 
MAURO PADILHA 

 
530 

Alunos 

 
03 

Cozinheiras 

 
D A referida estrutura Os alimentos sao 

da  Cozinha, armazenados 

apresenta metragem seguindo as normas 

considerada  tecnicas 

inadequada para estabelecidas; 

manipulac;ao e 

preparo de alimentos, 

sendo utilizado um 

espac;o improvisado 

para lavagem de 

louc;as, o qual 

apresenta uma pia 

com risco de queda; 

 
As instalac;oes, 
equipamentos, 
m6veis  e  OS 

utensilios 
apresentam-se em 
condic;oes higienicos 
Sanitarias 
apropriadas. 

 
Durante a 
fiscalizac;ao 
in-loco foi 
possivel 
observar  0 

cumprimento do 
cardapio, e 
qualidade dos 
alimentos 
ofertados. 



   n   Nao   apresenta 

tela de protec;ao nas 

janelas e portas; 

 
DA instituic;ao nao 

dispoe de refeit6rios, 

sendo a alimentac;ao 

servida em sala de 

aulas pelos 

professores. 
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REGISTRO DA FISCALIZACAO REALIZADA IN LOCO 

 

 

D CMEI MONTEIRO LOBATO 
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